UNSERE WERTE

Cucinare con passione e dedizione
KKochen mit Leidenschaft und Hingabe

Essen mit Seele - Gastfreundschaft mit Herz.

Mit Sorgfalt, Prazision und viel Engagement widmet sich unser Kiichenteam jedem Gericht.
Vom ersten Handgriff bis hin zur Prasentation entsteht alles mit dem Anspruch, unseren Gasten
besondere Genussmomente zu bereiten.

“Kochen ist flir uns nicht nur ein Beruf, sondern Leidenschaft. Inspiriert von der Leichtigkeit des
Mittelmeer-Raums verbinden wir Handwerk, Kreativitat und Liebe zum Detail fir Momente, die
in Erinnerung bleiben.”

Auch unser Restaurantleiter Cristopher HeBler und sein Team sorgen mit Charme,
Aufmerksamkeit und echter Gastfreundschaft dafir, dass Sie sich vom ersten Augenblick an
willkommen flhlen.

Unsere Partner flir Beste Qualitat:

e Brot: Familienbackerei Dietmar Bauer, NeuluBheim

o Gemuse: Horoz, Mannheim

» Fisch und Meeresfriichte: Delta und Frischeparadies, Stuttgart

o Fleisch und Wurstwaren: Metzgerei Rungis Express, Meckenheim

Buon Appetito!

Wiinscht lhnen das Team der Villa Medici
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SPEISEKARTE

VORSPEISEN

Ziegenkase-Carpaccio
Feigen | Parmaschinken | Walniisse

Hokkaido-Kokos-Kiirbissuppe
Kiirbiskerne | Kiirbiskerndl | Kokosschaum

Bruschetta Tradizionale
Tomaten Concassée | Basilikum | Knoblauch

SALATE

Insalata Tonno
Bunte Blattsalate | Rohkost | Feta | Peperoni | Oliven
Thunfisch | Balsamicodressing

Insalata Pollo
Bunte Blattsalate | Rohkost | Gefliigelstreifen
Balsamicodressing

Insalata Mista
Bunte Blattsalate | Rohkost | Balsamicodressing

PASTA & RISOTTO

Ravioli alla Zucca
Salbeibutter | Kiirbis | Amaretti

Paccheri al cartoccio
Miesmuscheln | Seeteufel | Pinienkerne | Tomaten | Safransauce

Kurbis-Risotto
Schafskésecreme | Kiirbis | Granatapfel

m
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18,00 €

13,00 €

9,00 €

klein 13,00 €
grof3 18,00 €

klein 12,00 €
groB3 17,00 €

klein 9,00 €
groB 12,00 €

24,00 €

28,00 €

24,00 €




SPEISEKARTE

HAUPTGANGE

Gegrilltes Rumpsteak
Gebratene Polenta | Krduterseitlinge | Bunte Karotten

Geschmorte Rinderbackchen
Kartoffelpiiree | Wurzelgemiise

Gegrilltes Lachsfilet
Batatas a murro | Wilder Brokkoli | Tomaten | Safranschaum

Gegrilltes Zanderfilet
Lila Kartoffelpiiree | Wilder Brokkoli | WeiBweinschaum

Wiener Schnitzel
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone

DESSERT

Kurbiskern-Parfait
Karamellisierte Kiirbiskerne | Biskuit

Pistazien-Tiramisu
Pistazien | Mascarpone | Loffelbiskuit

Sorbet-Triologie
Dreierlei Fruchtsorbet | Saisonale Friichte
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42,00 €

40,00 €

34,00 €

34,00 €

30,00 €

10,00 €

13,00 €

10,00 €



ALLERGENE | ZUSATZSTOFFE

ALLERGENE

Q Glutenhaltiges Getreide

e Milch oder Laktose

m Schalenfriichte

ZUSATZSTOFFE
o mit Konservierungsstoffen oder Nitrat
e mit Antioxidationsmitteln

Q mit Geschmacksverstarker

a geschwefelt
e geschwarzt

G mit SUBungsmitteln

0 mit einer Zuckerart und SuBungsmitteln

e mit MilcheiweiB

VORSPEISEN
Ziegenkase-Carpaccio G, H, 3,7, 1
Hokkaido-Kokos-Kirbissuppe G, 1,7, H

Bruschetta Tradizionale A

SALATE
Insalata Tonno D, G, J, M, 5,7,1,2
Insalata PolloF, J, 1,6, 7

Insalata Mista J, 7

PASTA

Ravioli alla Zucca A,C,E, G, H,7
Paccheri al Cartoccio A,C,D, E, G,i,M

Kiirbis-Risotto G, i, 7

HAUPTGANGE

Gegrilltes Rumpsteak A, i, 7
Geschmorte Rinderbdckchen G, i
Gegrilltes Lachsfilet G, i, 7
Gegrilltes Zanderfilet D, G, i, 7
Wiener Schnitzel A, C, G, 7,8

DESSERT
Kirbiskern-Parfait A, C, G, 7
Pistazien-Tiramisu A, C, G, H, 7
Sorbet-Troilogie A, G, 7,1
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